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Escopo  

Fornecimento de Pacote para Instalação e Montagem de Pizzaria contemplando; Equipamentos, 
Utensílios, Material Logístico ( Caixas ), Cardápio e Treinamento 

1. Pacotes de Investimento 

*** Lembramos que quaisquer dos pacotes podem ser alterados de acordo com as 
necessidades ou opções do Cliente. 

Pacote 1 ( mínimo necessário ) – R$ 5.000,00 

Fornecimento Gran Ceres 

• Equipamentos  

01 Forno de Lastro de Alta Produção Gran Ceres GC III com 4 Infravermelhos e 5 
Reguladores Individuais de Temperatura – GLP baixa pressão, capacidade para 5 pizzas na 
pedra e mais 5 pizzas na grelha. Acompanha Cavalete desmontável, grelha e Pedras refratárias. 

01  Balança Digital – 15 Kg – Display com 5 dígitos, bandeja em aço inox AISI 430 

Utensílios: 

01 Pá para Pizzaiolo em alumínio -  Diâmetro 35 cm 

01 Pá de Preparação em alumínio – Cabo Curto – Diâmetro 35 cm 

01 Forma de Pizza de 35 cm em alumínio 

01 Forma de Pizza de 25 cm em alumínio 

01 Espátula em aço inox AISI 304 

01 Ralador 4 faces em aço inox AISI 430 

01  Bilha ( rolo pizzaiolo ) em polietileno branco – 30 cm 
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• Material Logístico e de Divulgação 

2500 Folders/Cardápio de divulgação em papel couchet brilho 150 – 15 x 21 cm – Fotográfico     
( Arte Final a ser desenvolvida pelo Cliente ) 

50 Caixas Oitavadas – 35 cm  -  Caixa Genérica  desenho 2 cores vermelho e verde – Pizza  

200 Envelopes em  papel  translúcido genérico 

25 Caixas Oitavadas – 25 cm  -  Caixa Genérica  desenho 2 cores vermelho e verde – Pizza  

• Treinamento de  6  horas  

 Laboratório Gran Ceres “ Pizzas e Controle e Gestão  da Pizzaria“ 

• Consultoria de Implementação 

Adequação de Lay-out 

Preço de Venda 

Definição de Cardápio  

Elaboração de Árvore de Ingredientes por Tipo de Recheio 

• Transporte de Equipamentos 

Custos de Transporte  

Grande  São Paulo – Grátis 

Outras localidades: Pagamento a contra-entrega 

• Preço do Pacote 1:  R$ 5.000,00 ( cinco mil reais ). 

Opções de Pagamento: 

1. Preço à vista via boleto bancário  com 5% de desconto 
2. Através de Cartão de Crédito:  

Sistema PagSeguro em até 18 vezes no Cartão de Crédito 

18 x R$ 366,52 ( Cartão Aura ) 

12 x R$ 519,75 ( Cartão Visa e Mastercard ) 
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Pacote 2 – R$ 6.500,00  

Fornecimento Gran Ceres 

• Equipamentos  

01 Forno de Lastro de Alta Produção Gran Ceres GC III com 4 Infravermelhos e 5 
Reguladores Individuais de Temperatura – GLP baixa pressão, capacidade para 5 pizzas na 
pedra e mais 5 pizzas na grelha. Acompanha Cavalete desmontável, grelha e Pedras refratárias. 

01 Mesa Operacional com acabamento em Aço Inox AISI 430 – 1,80 m x 0,70 cm x 0,86 cm  

01 Balança Digital – 15 Kg – Display com 5 dígitos, bandeja em aço inox AISI 430 

• Utensílios: 

01 Pá para Pizzaiolo em alumínio -  Diâmetro 35 cm 

01 Pá de Preparação em alumínio – Cabo Curto – Diâmetro 35 cm 

01 Forma de Pizza de 35 cm em alumínio 

01 Forma de Pizza de 25 cm em alumínio 

01 Divisor de Recheios ½ em Alumínio 

01 Divisor de Recheios 1/3 em Alumínio 

01 Espátula em aço inox AISI 304 

01 Ralador 4 faces em aço inox AISI 430 

01  Bilha ( rolo pizzaiolo ) em polietileno branco – 30 cm 

• Material Logístico e de Divulgação 

2500 Folders/Cardápio de divulgação em papel couchet brilho 150 – 15 x 21 cm – Fotográfico     
( Arte Final a ser desenvolvida pelo Cliente ) 

150 Caixas Oitavadas – 35 cm  -  Caixa Genérica  desenho 2 cores vermelho e verde – Pizza  

200 Envelopes em  papel  translúcido genérico 

50 Caixas Oitavadas – 25 cm  -  Caixa Genérica  desenho 2 cores vermelho e verde – Pizza  

• Treinamento de  6  horas  

 Laboratório Gran Ceres “ Pizzas e Controle e Gestão  da Pizzaria“ 
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• Consultoria de Implementação 

Adequação de Lay-out 

Preço de Venda 

Definição de Cardápio  

Elaboração de Árvore de Ingredientes por Tipo de Recheio 

• Transporte de Equipamentos 

Custos de Transporte  

Grande  São Paulo – Grátis 

Outras localidades: Pagamento a contra-entrega 

• Preço do Pacote 2:  R$ 6.500,00 ( seis mil e quinhentos reais ). 

Opções de Pagamento: 

1. Preço à vista via boleto bancário  com 5% de desconto 
2. Através de Cartão de Crédito:  

Sistema PagSeguro em até 18 vezes no Cartão de Crédito 

18 x R$ 476,48 ( Cartão Aura ) 

12 x R$ 675,68 ( Cartão Visa e Mastercard ) 

 

 

 

Pacote 3 – R$ 8.500,00  

Fornecimento Gran Ceres 

• Equipamentos: 

 

01 Forno de Lastro de Alta Produção Gran Ceres GC III com 4 Infravermelhos e 5 
Reguladores Individuais de Temperatura – GLP baixa pressão, capacidade para 5 pizzas na 
pedra e mais 5 pizzas na grelha. Acompanha Cavalete desmontável, grelha e Pedras refratárias. 
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01  Masseira Lenta 7Kg, cuba em aço inox AISI 430, estrutura em aço carbono com pintura 
branca em Epoxi, 110/220 V  

01 Mesa Operacional com acabamento em Aço Inox AISI 430 – 1,80 m x 0,70 cm x 0,86 cm  

01 Balança Digital – 15 Kg – Display com 5 dígitos, bandeja em aço inox AISI 430 

• Utensílios: 

01 Pá para Pizzaiolo em alumínio -  Diâmetro 35 cm 

01 Pá de Preparação em alumínio – Cabo Curto – Diâmetro 35 cm 

01 Forma de Pizza de 35 cm em alumínio 

01 Forma de Pizza de 25 cm em alumínio 

01 Marcador de Borda 35 cm 

01 Marcador de Borda 25 cm 

01 Espátula em aço inox AISI 304 

01 Ralador 4 faces em aço inox AISI 430 

01  Bilha ( rolo pizzaiolo ) em polietileno branco – 30 cm 

01  Divisor de recheios para pizzas 1/3 

01  Divisor  de recheios para pizzas ¼ 

 

• Material Logístico e de Divulgação: 

2500 Folders/Cardápio de divulgação em papel couchet brilho 150 – 15 x 21 cm – Fotográfico     
Logotipo criado pela Gran Ceres 

300 Caixas Oitavadas – 35 cm  -  Caixa Genérica  desenho 2 cores vermelho e verde – Pizza  

350 Envelopes em  papel  translúcido genérico 

50 Caixas Oitavadas – 25 cm  -  Caixa Genérica  desenho 2 cores vermelho e verde – Pizza  
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Treinamento de 12  horas  

•  Laboratório Gran Ceres “ Pizzas e Controle e Gestão  da Pizzaria“ 

 

Consultoria de Implementação 

• Adequação de Lay-out 
• Preço de Venda 
• Definição de Cardápio  
• Elaboração de Árvore de Ingredientes por Tipo de Recheio 

Transporte de Equipamentos 

Custos de Transporte  

Grande  São Paulo – Grátis 

Outras localidades: Pagamento a contra-entrega 

• Preço do Pacote 1:  R$ 8.500,00  ( oito mil e quinhentos reais ). 

Opções de Pagamento: 

1. Preço à vista via boleto bancário  com 5% de desconto 
2. Através de Cartão de Crédito:  

 

Sistema PagSeguro em até 18 vezes no Cartão de Crédito 

18 x R$ 623,08 ( Cartão Aura ) 

12 x R$ 883,58 ( Cartões Visa e Mastercard ) 

 

FOTOS ILUSTRATIVAS DOS EQUIPAMENTOS E UTENSÍLIOS 
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Exemplo Genérico de lay-out 
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                       FORNO GRAN CERES 

Forno com Infravermelhos em linha ® Alta Performance Gran 
Ceres -  GC3  

*** Flexibilidade e Potência para assar qualquer tipo de ali mento***  
  

O PREFERIDO DAS PIZZARIAS 

 
 
Dados Técnicos 

• Forno de Pizza / Esfiha com 4 Infravermelhos em linha ( 2 Superiores + 2 Traseiros ) 
• Queimadores sob o lastro  
• 5 Reguladores Individuais de temperatura  
• 02 Entradas de Gás 
• Termômetro analógico: 500 Graus 
• Queimadores e Infravermelhos  com regulagens individuais     
• Tempo Médio de assamento de pizza: 3 minutos 
• Estrutura em aço carbono  com acabamento em aço inox AISI 403 
• Dimensões Internas:  90 x 90 x 25 cm  
• Acompanha cavalete Desmontável, Grelha e Pedras Refratárias  
• Consumo: ( 200 a 220 graus - temperatura ideal de assamento ) 600 g/h GLP a 800 g/h GLP ( baixa 

pressão ) 
• Tempo médio de aquecimento da câmara a 220 Graus: 15 minutos 
• Alta capacidade de produção  
• Excelente custo/benefício.  
• Dutos de ar dos infravermelhos  interagem com os queimadores garantindo o calor e a  queima ideal. 
• Capacidade: até  5 pizzas / vez sobre a pedra + 5 pizzas sobre a grelha  

 

Informativo  
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           Estatisticamente, 86% de todos os novos negócios que são implementados com a 
participação de profissionais, com experiência na área escolhida, tem continuidade garantida após 
o período de 180 dias da implantação.. 

Variando de acordo com a capacidade financeira do Empreendedor, grande percentual  dos 
novos negócios fecham durante o primeiro ano de operação devido a dificuldades no 
gerenciamento, falta de capital de giro e principalmente por falta de experiência e treinamento.   

Nossa sistemática de trabalho tem por objetivo, minimizar os riscos inerentes a todo o 
novo negócio que é empreendido, garantindo o conhecimento prévio dos principais pontos 
comerciais e de gestão de uma Pizzaria. 

Com isso, colocamo-nos a disposição para quaisquer esclarecimentos adicionais. 

No aguardo de um retorno para o início de uma  parceria de negócios,  

 

Atenciosamente 

 

Gran Ceres                                                                                                                                     
Distribuição & Negócios & Consultoria 


